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La quitina es el componente mas importante en el exoesqueleto de los invertebrados.
Es el segundo polisacarido mas abundante en la naturaleza después de la celulosa. Su escasa
solubilidad se debe a la formacién de puentes hidrogeno intermoleculares entre las cadenas
B-(1-4)-glicosidicas y a su rigida estructura cristalina. El principal derivado de la quitina es el
quitosano, que se produce por desacetilacion alcalina o enzimética de la misma. Este
bioplimero contiene una mayor proporcién de grupos de D-glucosamina con respecto a los N-
acetil-D-glucosamina, por lo que se disuelve a bajas concentraciones de acidos organicos
acuosos, puesto que el grupo amino se encuentra totalmente protonado a pH < 5.

El objetivo general de este trabajo de Tesis se basa en estudiar diversos derivados
del quitosano con el objeto de postularlos como emulsionantes para ser aplicados en diversas
areas, como por ejemplo la industria alimentaria, cosmetoldgica y farmacéutica.

Nuestro grupo de trabajo ha informado la sintesis y caracterizaciéon del derivado
Quitosano N-Metilenfosfénico (NMPC)! y de los productos obtenidos por la funcionalizacién
del mismo a través de la introduccién de cadenas alquilicas de 3, 6 y 12 atomos de carbono,
respectivamente.

El objetivo especifico es estudiar las caracteristicas fisicoquimicas y propiedades
emulsionantes de tres derivados de quitosano, ya desarrollados y obtenidos en nuestro
laboratorio, como son: quitosano N-lauril-N-metilenfosfénico (LNMPC), quitosano N-propil-N-
metilenfosfonico (PNMPC) y quitosano N-hexil-N-metilenfosfonico (HNMPC), comparandolas
con las correspondientes a dos nuevos derivados a sintetizar, el quitosano N-bencil-N-
metilenfosfonico (BzZNMPC) y el quitosano N-cinamil-N-metilenfosfénico (CinNMPC), con el
objeto de considerar la influencia de la geometria y los orbitales © en dichas propiedades.
Finalmente se evaluard la postulacion de los mismos como aditivos (emulsionantes)

alimentarios, en la industria cosmética o en la industria farmacéutica.



La primera parte de esta Tesis consistié en la sintesis y caracterizacién de los dos
nuevos derivados de quitosano y su caracterizacion estructural completa. Esta parte de la
Tesis se encuentra finalizada.

En la segunda parte se realiz6 un estudio pormenorizado de las propiedades

emulsionantes de todos los derivados y la comparacion de las mismas.

Materiales y Métodos

En este resumen se presentan los estudios sobre las propiedades emulsionantes de
los derivados sintetizados previamente.?3
Para analizar las propiedades emulsionantes se realizaron tres emulsiones de cada
derivado con diferentes concentraciones (0.04%, 0.2% y 1%) y manteniendo la relacion aceite-
agua fija en 10-90 Los analisis se realizaron por duplicado.
Los estudios realizados fueron los siguientes:
e HLB
e CAC
e Indice de cremado
e Porcentaje de Floculacién y de Coalescencia
e Potencial Zeta
e Diametro medio de volumen D(4,3)
e Viscosidad
¢ Imagenes microscopicas

e Conductividad

Ademas se realiz6 un estudio del grado de sustitucion del derivado obtenido (por medio
de la técnica de Analisis Elemental), cambiando la relacion aldehido-amino libre, la
temperatura y el tiempo de reaccion. Hasta la fecha, estos estudios se realizaron sobre el
derivado HNMPC.
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